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Nov./Dez. 2026 – gültig vom 01.11.2026 bis 23.12.2026

TOP SELLERVakuum-Füllmaschine  
F-Line F60R
• �vollelektronisch, kontinuierlich zum Geradeausfüllen,  

Portionieren und Abdrehen
• �mit abnehmbarem Abdrehgetriebe ADG05 und  

FREY DYNAMIC LINE Antrieb
• �Maschinengehäuse und Fülltrichter komplett aus Edelstahl
• �Fülltrichter teilbar 25 / 90 l
• �Füllleistung bis ca. 2.900 kg / h
• �Fülldruck ca. 40 bar
• �Portionierbereich 5 bis 100.000 g (5 bis 999 g in 0,1 g Schritten)
• �bis zu 530 Port. / min
• �Tempo und Portionspausenlänge stufenlos wählbar
• �Durchflussmessung, Stückzähler, Stückzahlabschaltung
• �Masserücksaugung und Portionszugabe 1. Portion
• �Speicher für 200 Füllprogramme
• �elektronische Impulssteuerung für Clipmaschinen
• �digital gesteuertes Vakuumsystem
• �16 m³ Vakuumpumpe
• �inkl. Standardzubehör  

mit Zubehörhalter
• �Gesamtanschlusswert:  

max 4,3 kW
L-Art.-Nr. 71 000 061.00

Kaffeevollautomat  
„Easy Slim 200“
Für den Pausenraum oder das Büro.
• �Kunststoff schwarz
• �200 g Bohnenbehälter (Kaffeepulver Option)
• �Mahlgrad einstellbar
• �abnehmbarer Milchbehälter max. 250 ml, spülmaschinengeeignet
• �15 Tassen/Tag
• �Tassenzähler, Heißwasserfunktion, Milchschaumfunktion,  

Entkalkungssignal
• �Brühgruppe 1, �Füllstandsanzeige, Touch-Steuerung
• �Einstellmöglichkeiten: Getränkenamen / Kaffeedosierung /  

Mahlgrad / Milchmenge / Wassermenge
• �abnehmbarer Wassertank 1,3 l
• �15 vorprogrammierte  

Parameter (veränderbar)
• �Heißwasserfunktion
• �Stahl-Kegelmahlwerk
• �Auslauf höhenverstellbar
• �Milchaufschäumer
• �Reinigungsprogramm
• �2,4" Display, Anzeigen:  

Fehlermeldung / Programme /  
Status / Tastenton

• �Pumpendruck: 19 bar
• �Stromanschluss: 230 V
• �Leistung: 1,4 kW
• �Maße (B x T x H):  

215 x 455 x 345 mm
L-Art.-Nr. 190095

€ 529,00* / St.

€ 6.849,00 / St.

Automatischer Burgerformer „Bully1000-230“
• �rotierende Aluminium-Mischschaufel
• �einfache, stufenlose Verstellung der Pattyhöhe
• �Gussteile aus Peraluman, weitere Einzelteile aus Edelstahl
• �standardmäßig mit Singleformtrommel Ø 130 mm, Förderbandlänge 390 mm, Einfülltrichter 

mit 16 Liter Volumen, Aluminium-Mischschaufel und manuellem Abstreifer an der Formtrommel
• �einfache Demontage von Mischschaufel, Trichter, Abstreifer, Förderband, Formtrommel  

und Zubehörteilen zur leichten Reinigung
• �einfache Reinigung des Gehäuses mit einem Wasserschlauch (kein Hochdruck!)
• �Stromanschluss: 230 V / 50 Hz
• �Leistung: 550 W
• �Maße (B x T x H): 518 x 579 x 607 mm
L-Art.-Nr. 4352

Industrie PC Steuerung FTC1000

Speicher für 200 Füllprogramme

Trichter teilbar 25/90 Liter

Ihren individuellen  

Preis bzw. Leasingangebot 

erhalten Sie von Ihrem 

Dagema Fachgroßhändler.

*Bei diesem Artikel können Lieferkosten anfallen!

Inklusive:
1 Milchbehälter mit 

schwenkbarem Auslass 
1 Kaffeelöffel

CNS

Individuell  

konfigurierbar auf 

Anfrage!Formt bis  
zu  1300 Patty  

pro Stunde

Ohne Inhalt und Deko.
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€ 3.799,00* / St.

€ 99,00 / St.

€ 59,00 / St.

€ 8.100,00* / St.

Tisch-Clipper  
TCNV 200-A Niro
• �Grundmodell für Cliptypen:  

G175–G200 sowie T175–T200
• Handauslösung
• Hubbegrenzung
• pneumatisch angetrieben
• inkl. Raffer-Clipführung und Flachclip
• �inkl. Auswerfer und manuellem  

Messer
• �inkl. Wartungseinheit  

G 1/4 komplett
L-Art.-Nr. 232900000

*Bei diesem Artikel können Lieferkosten anfallen!

*Bei diesem Artikel können Lieferkosten anfallen!

Horizontal Fleisch-Schneider DHS 12
Komplett aus Edelstahl gefertigt, robust und kompakt, be
sonders geeignet für kleine Räume. Einfache Demontage und 
Montage ohne Werkzeug. Ergonomisches und ansprechendes 
Design, leicht zu reinigen und zu desinfizieren.
• �Produktion: 6 Scheiben / min
• �1 Gatter mit 3 Messern
• �Länge Ablaufband: 310 mm
• �Schneidstärke: 8 mm
• �Einlegegröße: Dicke 45 mm /  

Breite 120 mm
• �Stromanschluss: 230 V
• �Maße (B x T x H):  

495 x 558 x 351 mm
L-Art.-Nr. DHS 12

Video zum Fleisch-Schneider

DRY AGER DX 1000
Premium S
für bis zu 100 kg Fleisch
D-Art.-Nr. 5620785
inkl. DX-LED Salzwand
D-Art.-Nr. 5620786

DRY AGER DX 500 
Premium S 
für bis zu 20 kg Fleisch
D-Art.-Nr. 5620787
inkl. DX-LED Salzwand
D-Art.-Nr. 5620788

DRY AGER® – WEIL ECHTE METZGER  
WISSEN, WAS QUALITÄT BEDEUTET

www.dry-ager.com

* Geräte zeigen teilweise mehrpreispflichtige Sonderausstattungen.

Das Original – Für die Metzgermeister von heute

Mit dem DRY AGER Reifeschrank holst du dir nicht nur ein optisches 
Highlight in den Laden, sondern maximierst deinen Gewinn durch  
veredelte Premium-Produkte. Du begeisterst mit exklusiven Dry  
Aged Spezialitäten aus eigener Herstellung – ein Geschmackserlebnis, 
das Kunden bindet und dich klar vom Wettbewerb abhebt. Werde zum 
Dry Aging Profi – und hol dir den Erfolg in deine Fleischerei!

Klapp-Einstechthermometer
testo 103
• �Fühler ausgeklappt: L 189 mm
• �optimal für Lebensmittel
• �spritzwassergeschützt gemäß IP 55
• �praktischer Klappmechanismus: einfache, präzise Technik
• �Messbereich: –30 bis +220 °C
• �ideal für Stichproben in flüssigen und halbfesten Medien
• �inkl. Bedienungsanleitung, Kalibrierprotokoll und Batterien
• �Maße (L x B x H): 115 x 35 x 19 mm
D-Art.-Nr. 5683623

testo 104
ähnlich 103, jedoch: 
• �Fühler ausgeklappt: L 265 mm
• �Schutzklasse: IP 65, abwaschbar unter fließendem Wasser
• �Maße (B x T x H): 163 x 47 x 19 mm
D-Art.-Nr. 5683614

HACCP-konform, 

EN 13485 zertifiziert
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Ihren individuellen Preis bzw. Ihr Leasingangebot erhalten Sie vom Dagema-Fachgroßhändler.

Modell D-Art.-Nr. Kapazität Essen-Anzahl / Tag Maße (B x T x H) Anschlusswert

iCombi Pro 10-1/1 5412325 10 x 1/1 GN und 20 x 1/2 GN 80 – 150   850 x 842 x 1064 mm 18,9 kW

iCombi Pro 6-1/1 5412315 6 x 1/1 GN und 12 x 1/2 GN 30 – 100   850 x 842 x   804 mm 10,8 kW

iCombi Pro XS 5412310 6 x 2/3 GN 20 –  80   655 x 621  x   594 mm 5,7 kW

iCombi Pro 10-1/1 und iCombi Pro 6-1/1 auch in Gas-Ausführung lieferbar!

Mit Option: iCareSystem AutoDose 

für iCombi Pro 10-1/1 und 6-1/1 Tischgeräte 

 

iCombi Pro 10-1/1 iCombi Pro 6-1/1 iCombi Pro XS

Zulassungen VDE und NSF

Kondensationshaube „UltraVent“
für iCombi 6-1/1 und 10-1/1
• austretende Dämpfe werden gebunden und abgeleitet
• kein Außenanschluss notwendig
• �berührungsloser Türkontaktschalter – autom. Erhöhung  

der Abzugsleistung bei Öffnung der Garraumtür
• Abzugsleistung: 1000 m3 / h
• Anschlussleistung: 450 W
• Stromanschluss: 230 V
• Maße (B x T x H): 854 x 970 x 313 mm
D-Art.-Nr. 5412385

Bei Typ 6 ist ein erhöhter Unterschrank US III (956 mm) zu verwenden!

ohne Abb.:
„UltraVent Plus“ wie UltraVent, zusätzlich  
jedoch mit spezieller Filtertechnik zum Absaugen von 
Dämpfen und Qualm (wie z.B. beim Grillen)
• Maße (B x T x H): 854 x 970 x 403 mm 
D-Art.-Nr. 5412386

Die lokalen Normen und Vorschriften für raumluft-technische Anlagen  
sind immer zu berücksichtigen!

Mit iCareSystem AutoDose ist die Reinigung auf Wunsch völlig autonom:  

Sie startet nach vorgegebenem Zeitplan und nimmt sich vom integrierten  

Feststoffreiniger genau die Dosis, die für hygienische Sauberkeit notwendig ist.

D-Art.-Nr. Bezeichnung
5412372 Untergestell UG II für Typ 6-1/1 und 10-1/1 mit Seitenwänden
5412373 Untergestell III Version UltraVent,

für iCombi Pro 6-1/1 (erhöhte Ausführung)
5412374 GN-Einhängegestell 1/1 Typ 6
5412376 GN-Einhängegestell 1/1 Typ 10
5412377 Einhängegestell Fleischschalen Typ 10-1/1
5412127 Brat- u. Backblech GN 1/1, antihaftbeschichtet, ungelocht
5412225 Brat- u. Backblech GN 2/3, antihaftbeschichtet, ungelocht
5412125 CombiFry Frittierkorb GN 1/1, 50 mm tief

Auflaufform/Behälter GN 1/1, granitemailliert
5412128 • 20 mm tief
5412133 • 40 mm tief
5412132 • 60 mm tief
5412135 Grill- und Pizzaplatte GN 1/1 
5412230 Grill- und Pizzaplatte GN 2/3 
5412143 Hähnchen Superspike für GN 1/1, Kap.: 8 Hähnchen 
5412402 Geräteanschluss-Kit, XS 6-2/3, Typ 6-1/1 - 20-2/1 
5412391 Adapter-Kit für UltraVent, Typ 6-1/1 + 10-1/1 Elektro 

1130919 • Reiniger-Tabs „Active Green“ für iCombi Pro und iCombi Classic, Ei.: 150 St.
1130921 • �Klarspüler-Tabs für SelfCookingCenter ohne Efficient CareControl und 

CombiMaster Plus (ab 05/2017), Ei.: 50 St.
1130922 • �Care-Tabs für für iCombi Pro, iCombi Classic und SelfCookingCenter  

mit Efficient CareControl, Ei.: 150 St.
1130923 • �Reiniger-Tabs für ALLE SelfCookingCenter, phosphatfrei, Ei.: 130 St.
1130927 • �Kartusche „Active Green“ für alle iCombi Pro mit Option AutoDose, Kt.: 6 St.
1130928 • �Kartusche „Care“ für alle iCombi Pro mit Option AutoDose, Kt.: 6 St.

Passende Reiniger:

Zubehör optional für Kombidämpfer

Ihren individuellen Preis  bzw. Leasingangebot erhalten Sie von Ihrem Dagema  Fachgroßhändler.
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Wurstfüllmaschine „Oscar 20“
• Geradeausfüllmaschine
• Multifunktionsleiste
• Schwenkdeckel
• Füllgeschwindigkeit stufenlos einstellbar
• Gewicht: 150 kg
• Stromanschluss: 400 V

• Leistung: 750 W
D-Art.-Nr. 5013312

Vakuum-Füllmaschine F-Line F40 A
• Fülltrichter: 40 l
• zum Geradeausfüllen, Portionieren und Abdrehen
• mit Abdrehgetriebe ADG04
• Füllleistung: bis ca. 1.900 kg / h
• Portionierbereich 5–100.000 g
• �Portioniergeschwindigkeit  

max. 300 Port. / min
• �Tempo u. Portionspausenlänge  

stufenlos wählbar
• �Durchflussmessung,  

Stückzahlabschaltung
• �Masserücksaugung  

und Portionszugabe  
1. Portion

• �Stromanschluss: 400 V
• �Leistung: 3,9 kW 
• Standardzubehör inklusive
L-Art.-Nr. 71000041.00

Ausführung C 60 H-Steuerung
• �vollelektronisch gesteuerter  

Füll- und Portionierautomat
• �geeignet für alle Wurstsorten  

zum Geradeausfüllen,  
Portionieren und Abdrehen  
aller Darmsorten

• �Tempo, Abdrehzahl und  
Pausenlänge stufenlos wählbar

• �Füllstandsanzeige,  
Stückzahlabschaltung

• Portionierbereich 5 g bis 10 kg
• �Füllzylinder 30 l Edelstahl  

mit Gleitbelag
• Kolben aus hochwertigem Kunststoff
• inkl. Standardzubehör
• Stromanschluss: 400 V
• Leistung: 3,3 kW
L-Art.-Nr. 37000001.00

Ausführung LCD 3-Steuerung
wie Kompakta 2-30, jedoch:
• TFT-Anzeige
• Speicher für 100 Füllprogramme
• �Inhaltsverzeichnis und Anzeige des 

Produktnamens im Programm
L-Art.-Nr. 37000002.00

Füll- und Portionierautomat Kompakta 2-30

Optional auch  

mit Trichter 90 l  

(teilbar 25 / 90 l)

Opional: elektr. Impulssteuerung für Clipmaschinen

High-Line E-Antrieb

Zylinderinhalt: 20 l
TC 101 Touch Screen Steuerung

Speicher für 99 Füllprogramme

flexibler Einsatz durch Transportrollen

Speicher für 150 Füllprogramme

inkl. Standardzubehör und Hydrauliköl

CNS

CNS

CNS

CNS

Ihren individuellen  

Preis erhalten Sie von 
Ihrem Dagema  

Fachgroßhändler.

Ihren individuellen  

Preis bzw. Leasingangebot 

erhalten Sie von Ihrem 

Dagema Fachgroßhändler.

Ihren individuellen  

Preis bzw. Leasingangebot 

erhalten Sie von Ihrem 

Dagema Fachgroßhändler.
Ihren individuellen  

Preis bzw. Leasingangebot 

erhalten Sie von Ihrem 

Dagema Fachgroßhändler.
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ab € 17,50 / Fl.

Vakuumpumpenöl
 Vollsynthetik Hochleistungs-Öl
 3 verschiedene Viskositäten 
 hohe Temperaturbeständigkeit

 optimaler Verschleißschutz
 geruchs- und geschmacksneutral
 je 1 l Flasche • ISO VG 32,   D-Art.-Nr. 1181263, € 17,50 / Fl.

• ISO VG 68,   D-Art.-Nr. 1181268, € 18,50 / Fl.
• ISO VG 100, D-Art.-Nr. 1181270, € 18,30 / Fl.

Vakuumkammer  
Marlin 50
Industrielles Standmodell, das aber als Tischmodell funktioniert. 
Getaktet und daher sehr leise!
• �Edelstahlgehäuse
• �Sensorsteuerung
• �Doppelschweißung
• �Schweißleisten: 2 x 520 mm
• �Pumpenkapazität: 40 m³ / h
• �Maße Kammer (L x B x H):  

520 x 500 x 200 mm
• �Stromanschluss: 230 V
• �Außenmaße (L x B x H):  

710 x 700 x 1025 mm 
L-Art.-Nr. Marlin 50

VAMA-Vakuum-Doppelkammer VP 550 / 2  
mit bewährter ZS 25 Steuerung
Diese Maschine ist eine kleine, schnelle und platzsparende Doppelkammer
maschine und eignet sich besonders für Betriebe, die eine leistungsfähige 
und kompakte Verpackungslösung suchen.
• �Standmaschine / Doppelkammer
• �ZS 25 Steuerung / 20 Programme / Siedepunkt Erkennung / 

Doppelschweißung / Vakuum Plus und viel mehr
• �Kammergröße: 2 x 530 x 585 x 170 mm
• �Schweißlänge: 1 x 510 mm pro Kammer
• �max. Beutelgröße: 500 x 600 mm / max. 17,2 l
• �65 m³ Becker Pumpe (alternativ 100 m³)
• �Gewicht: 262 kg (mit 65er Pumpe)
• �Stromanschluss: 400 V / 50/60 Hz / 16 A/Leistung: 3 kW
• �max. Höhe bei geöffnetem Deckel: 1490 mm
• �Außenmaße (B x T x H): 1310 x 780 x 1000 mm 
L-Art.-Nr. VP 550/2

€ 4.649,00* / St.

€ 8.499,00 / St.

*Bei diesem Artikel können 
Lieferkosten anfallen!

Optional erhältlich:
Schutzgaseinrichtung und  

druckluftunterstütztes Schweißen 

(mit Steuerung ZS 25)

Speisentransportbehälter  
B.PROTHERM BLT 620 KUF
• �Kunststoff grau
• �unbeheizter Frontloader mit Flügeltür für komfortables  

Be- und Entladen
• �Verschluss durch Edelstahl-Spannverschluss
• �Flügeltür um 270° schwenk- und abnehmbar
• �12 Paar angeformte Auflagesicken mit einem  

Sickenabstand von 39 mm
• �ergonomische Edelstahl-Tragebügel mit Kunststoff- 

Tragegriffen für komfortables Tragen
• �Gewicht: 15 kg
• �Maße: 660 x 440 x 660 mm
D-Art.-Nr. 1415298 Kapazität:

2 x GN 1/1-200 oder
3 x GN 1/1-150 mm tief

€ 389,00 / St.

Unbeheizt
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Fleischwolf EM 82 E
• �Schneidsatz 2, 3 oder 5 tlg.  

Unger HKO 82 
• �komplett Edelstahl
• �Füllschüssel: ca. 8 l
• �Füllschüssel und Wolfgehäuse abnehmbar
• Förderleistung: 300–400 kg / h
• �Drehzahl Schnecke: 170 U / min
• �Gewicht: 46 kg
• �Stromanschluss: 400 V
• Leistung: 2 kW
• �Maße (L x B x H):  

520 x 320 x 465 mm
D-Art.-Nr. 5007307

Elektro-Kippbratpfanne  
Serie 700 ND
• �hochwertiger Edelstahl
• �Temperaturbereich: 60–300 °C
• �Tigel-Nutzinhalt: ca. 49 l
• �manuelle Kippvorrichtung mittels Kurbel für  

kontrolliertes Entleeren
• �integrierter Wassereinlauf zum schnellen Befüllen
• �stufenlos aufklappbarer Deckel mit großem Griff
• �höhenverstellbare Füße (–20/+40 mm)
• �wartungsfreundliche Konstruktion
• �Maße (B x T x H): 800 x 700 x 850 mm
L-Art.-Nr. SL381680S

€ 2.349,00 / St.

€ 2.250,00 / St.

Batteriebetrieb möglich – AA-Batterien nicht enthalten

Kompakt-/Tischwaage 9115
• Gehäuse aus lebensmittelechtem Kunststoff
• Edelstahl-Wägeplattform 210 x 295 mm
• LCD-Anzeige mit 20 mm hohen Ziffern
• �Ein-Tasten-Bedienung: Ein- / Ausschalten,  

wiegen, tarieren, zuwiegen, kommissionieren
• Umschaltung kg / lb
• Gewicht: ca. 4 kg
• �Maße (B x T x H):  

305 x 295 x 60 mm 
• �Stromanschluss:  

230 V, Netzteil inklusive
• �Schutzklasse: IP65

• �Wägebereich 6 kg 
Ziffernschritt: 1 g, D-Art.-Nr. 5062546

• �Wägebereich 12 kg 
Ziffernschritt: 2 g, D-Art.-Nr. 5062548

• �Wägebereich 30 kg  
Ziffernschritt: 5 g, D-Art.-Nr. 5062550

nicht eichfähig

IP 65 geschützt

€ 314,00 / St.

Optional mit  

900 mm Arbeitshöhe 

erhältlich.

Geeignet für 

erhöhte hygienische 

Anforderungen

NEXA-PLUS Kühlschrank
Modell BR 690 GN 2/1 
• �GN 2/1, innen und sichtbare Seiten aus hochwertigem Edelstahl, 

Rückseite u. Maschinenfachinnenseiten aus verzinktem Stahlblech
• �Umluftkühlung mit außenliegendem Verdampfer
• �Brutto-/Nutzinhalt: 515/424 l
• �autom. Abtauung und  

Tauwasserverdunstung
• �200° öffnende Flügeltür –  

bis ca. 90° selbstschließend,  
abschließbar, mit  
integriertem Griff

• �inkl. 4 rilsanierte  
Trageroste GN 2/1

• Dämmstärke: 81 mm
• 17 Auflagesicken
• �Temperaturbereich: –2 bis +12 °C
• �Kältemittel: R290
• �Energieverbrauch: 0,89 kWh / 24 h
• �Stromanschluss: 230 V
• �Leistung; 280 W
• �Maße (L x T x H):  

695 x 830 x 2020 mm
L-Art.-Nr. CHKMN069P001

Option: iLSE-Nachrüstung 
für HACCP-Lösung möglich

€ 2.199,00 / St.
Steckerfertig!

*Bei diesen Artikeln können Lieferkosten anfallen!
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Kühlgerät GN 2/1 mit  
Umluftkühlung „Performance“
• �Gehäuse, Tür und Innenbehälter Edelstahl
• �Bruttoinhalt: 597 l
• �Energieverbrauch: 302 kWh/365 Tagen
• �Klimaklasse: 5
• �Temperaturklasse: M1
• �Temperaturbereich: –2 bis +15 °C
• �Umgebungstemperatur: 10–40 °C
• �Temperaturanzeige: außen digital
• �Kältemittel: R 290
• �Kühlsystem: dynamisch, Abtauverfahren: automatisch
• �Steuerung: Monochrom-Display / Touch Buttons
• �selbstschließende Volltüre rechts angeschlagen (wechselbar)  

mit Griffleiste u. mech. Schloss
• �LED-Deckenbeleuchtung
• �optischer u. akustischer  

Alarm
• �vernetzbar mit SmartModule  

(nachrüstbar)
• �Schnittstelle: WLAN / LAN  

(optional)
• �3 kunststoffbeschichtete  

höhenverstellbare Roste
• �Belastbarkeit: 60 kg
• �Höhe Stellfüße: 115–175 mm
• �Gewicht: 116 kg
• �Stromanschluss:  

220–240 V/50 Hz
• �Anschlusswert: 4,0 A
• �Maße (B x T x H):  

697 x 867 x 2115 mm
L-Art.-Nr. FRPSvg 6501

AA

€ 2.279,00 / St.

€ 359,00 / Set

Kühlschrankset testo 162
Zuverlässige Temperaturüberwachung. Komplettset zur zuverlässigen Überwachung von Kühlschranktem-
peraturen. Inkl. testo 162 T2 Online-Datenlogger, inkl. 2 NTC-Flachbandtemperaturfühler (je 2 m), inkl. 2 
Temperatursimulationsfläschchen zur Glykol-Befüllung. Online-Datenlogger mit Display und 2 Anschlüssen.
• �Messbereich: –50 bis +150 °C
• �Genauigkeit: ±0,5 °C ±1 Digit
• �Auflösung: 0,1 °C
• �Speicher: 10.000 Messwerte/Kanal
• �Mess- und Kommunikationsintervall: 1 min bis 24 h
• �Akku-/Batteriestandzeit: bis zu 12 Monate
• �Schutzklasse Datenlogger: IP65
• �Normen: EN 12830, HACCP International
• �Temperaturfühler mit schmaler Leitung für enge Durchführungen
• �Fühler-Messbereich: –40 bis +125 °C

Teil des testo  

Online-Datenlogger-Systems – 

 kompatibel mit testo Smart App

• �schnelle Ansprechzeit: 8 Sek
• �Messwerte online über testo Saveris  

Cloud einseh- und analysierbar
• �Wichtiger Hinweis: Kostenpflichtige  

Testo Data Monitoring Lizenz  
erforderlich!

L-Art.-Nr. 0572 1629

Untertischspülmaschine  
UPster® U 500 XD
Spülen Sie flexibel! Mit der UPster® U 500 XD  
haben wir eine weiterentwickelte Lösung, um unterschied-
lich anfallenes Spülgut sauber und hygienisch zu reinigen. 
Was Sie von der erfolgreichen UPster® Serie erwarten dürfen: 
Robuste und langlebige Materialien, ressourcenschonende 
Technik, intuitive Bedienung. Die Maschine bietet: hohe  
Flexibilität, tiefe Tür für großes Spülgut, Geschirr und Gläser, 
Take-away-Geschirr, Bleche und Tabletts (400 x 600 mm).
• �Standardausstattung: Flüssigreiniger- und Klarspüler  

Dosiergerät mit Sauglanze für bauseitige  
Vorratsbehälter, Rückwandverkleidung  
aus Edelstahl, maschineninterne Reiniger-  
und Klarspülerleitungen aus Edelstahl,  
Anschluss-Set (Zu- und Ablaufschlauch  
sowie Elektrokabel: je 1,6 m ab Maschine),  
Laugenfiltersystem AktivPlus, Drucksteigerungspumpe, 
Laugenpumpe 

• �Korbgrundausstattung: 1 x Tellerkorb VKV 50/1, Kunststoff,  
8 Stellreihen und 1 x Kleinteilekorb VKV 50 / 2 BK (engmaschig), 
Kunststoff

• �Korbgröße: 500 x 500 mm bis 540 x 500 mm
• �Programmlaufzeit: 90 / 120 / 240 s
• �Korbleistung / h:  

40 / 30 / 15 Körbe / h  
(je nach Programm)

• �Maße (B x T x H mind.):  
600 x 747 x 820 mm

L-Art.-Nr. U 500 XD

Ohne Inhalt und Deko.

Einfache Integration  

in die Theke oder  

Platzierung auf einem  

Sockel zur ergonomischen 

Bedienung

Ihren individuellen  

Preis erhalten Sie von 
Ihrem Dagema  

Fachgroßhändler.



Produkte erhältlich bei Ihrem teilnehmenden Dagema-Fachgroßhändler.
Unverb. Preisempfehlung. D-Art.-Nr. entspricht Dagema-Artikel-Nummer, L-Art.-Nr. entspricht Lieferanten-Artikel-Nummer 
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€ 6.549,00 / St.

• Selbstreinigendes Waschsystem
• VISIOTRONIC-TOUCH Steuerung
• SmartConnect App
• SENSO-ACTIVE Ressourceneinsatz
• CLIP-IN Wasch- und Klarspülarme
• USB-Schnittstelle
• Sieb-Einsatzkontrolle
• GENIUS-X² Feinfiltersystem
• �Hygieneprogramm in Kombination mit dem 

Hygiene-Tab INTENSIV
• �Programmdauer: 90/180/360 Sek. und 

Sonderprogramme

• Wasserverbrauch: 1,8 l/Korb
• Tankinhalt: 10,6 l
• Tankheizung: 1,7 kW
• �Erhitzerleistung: werkseitig 6,1 kW - 

adaptierbar auf 2,0 kW / 16 A
• Pumpenleistung: 500 W
• Einschubhöhe: 425 mm
• Korbmaß: 500 x 500 mm bis 500 x 530 mm
• Gewicht: 60 kg
• Stromanschluss: 400 V
• Maße (B x T x H): 600 x 640 x 825 mm
Hobart-Art.-Nr. PROFI FXL-10C

Geschirrspülmaschine PROFI FXL-10C
XL Waschkammer – für 600 x 400 mm Körbe/Platten geeignet. Optimal für Fast-Food-, Café- und Imbissbetriebe.

*Zzgl. Aufstellung/Einweisung!
Ohne Inhalt und Deko.

Spülmaschinenreiniger
D-Art.-Nr. Beschreibung Inhalt Preis
1130970 Gläserreiniger HLG-10 flüssig 11 kg Ka. € 51,90 / Ka.
1130971 Universal-/Bistroreiniger HLB-20 flüssig 12 kg Ka. € 59,90 / Ka.
1130973 Universal Klarspüler HLU-3000 flüssig 10 l Ka. € 53,90 / Ka.
1130974 Hygiene-Reiniger-Tabs INTENSIV KOMPLETT 15 St. Do. € 64,90 / Do.

€ 1.829,00 / St.

Doppeltür-Glaskühlschrank TN 1335 Lt
• �Klimaklasse: 5
• �Nettoinhalt: 922 l
• �Innentemperatur: 0 bis 8 °C
• �5 Roste pro Tür / 10 gesamt
• �Maße Roste je: 618 x 622 mm
• �Ladekapazität: 40 kg je Rost
• �Steuerung: digital 
• �Kühlmittel: R290, Kühlart: Umluft
• �Dämmung: 60 mm
• �Abtauung: Heißluftgas
• �Energieverbrauch: 1,9 kWh/Jahr

2 Jahre Voll- und  

Teilegarantie

Mit Rollen

• �Gewicht: 220 kg
• �Stromanschluss: 220-240 W
• �Leistung: 350 W
• �Außenmaße (B x T x H):  

1382 x 805 x 2065 mm
L-Art.-Nr. MCF8723GR


